CLOS MARSALETTE

PESSAC-LEOGNAN

CLOS MARSALETTE ROUGE
MILLESIME 2007

Période de vendanges
20.09 — 05.10.2007

Rendement

35 hl/ha

Vinification
En cuves bois et béton. Extraction par pigeage. Cuvaison : 21 jours

Elevage
En barriques neuves (60 %), sur lies fines, pendant 16 mois

Mise en bouteille
Au chateau, en mars 2009

Assemblage
45 % Metlot
50 % Cabernet Sauvignon
5 % Cabernet Franc

Degré
13 %

Vignobles Comtes von Neipperg

BP 34 - F-33330 Saint-Emilion - Tél. +33 (0)5 57 24 71 33 - Fax +33 (0)5 57 24 67 95
info@neipperg.com - www.neipperg.com



	13 %

