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&= a Alles in allem uncinheitlich — doch hervorragend in der Spitze: Cheval blane iiberzeugt mit perfek-
ter Tanninextraktion, zeigt sich stoffig mit Feinheit und wird ein Langliufer (Typ A). Ausone (Typ B) steht
dem nicht nach — floral im Duft, viel Saft im engmaschigen, reifen Tannin, kaum spiirbarer Alkohol, ein
nahtlos runder Bau. Der Verfolger ist Belair-Monange, nach der Ubernahme durch das Haus Jean-Pierre
Moueix mit merklicher Aufwiitstendenz, 2009 hoch verdichtet, fest und mineralisch, understared, mit

enormer Tiefe in der natiili
Art (Typ B). Ahnlich exzellent sind Figeac (pfeff-
riger Duft und eine unter Tanninspannung ste-
hende authentische Gaumenstruktur, Typ B), La
Mondotte (aromatische Linge und fulminante
Mineralitit, Typ B), Pavie (wie iiblich etwas kon-
struiert, aber frischfruchtig, straff, Typ B) und
Tertre Rotebeeuf (reichhaltig und mild mit ftheri
scher Frucht, Typ A).
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5 ENTTAUSCHUNGEN

en, verschlossenen

Ebenfalls auf sehr hohem Niveau: Balestard La Tonnelle
(Typ B), Pavie Macquin (Typ B), Canon La Gaffeliére (Typ
B), Trottevieille (Typ A), Moulin-St-Georges (Typ B), Lar-
mande (Typ B), La Chapelle d'Ausone (Typ C). Und weiter:
La Serre (Typ B), La Gaffelidre (Typ A), Troplong Mondot
(Typ ©), Franc Mayne (Typ C), Clos I'Oratoire (Typ B), La
Marzelle (Typ A), Amelisse (Typ B), Dassault (Typ B), beide
Beausejour (beide Typ C) und L Arrosée (Typ A). Valandraud
(Typ A) ist fruchtig und iiberraschend siurcfrisch, doch im
Hintergrund lauert Alkohollastigkeit.

BOUSCAUT Pessac-Léognan Cru Classé blanc
Solche WeiBweine braucht wirklich niemand. Reduktiv getonte Rauch- und Pfirsich-
noten. Im Mund zundchst sprde, dann ~ mit einiger Verzbgerung aufkommend und
aufgesetzt wirkend - sauer. SchiieBlich alkoholgetragen und dann wieder platzlich
spitz, im Nachhall arm an Aromen, kurz und trocknend.

LE PLUS DE LA FLEUR DE BOUARD Lalande-de-Pomerol

Streng selektierte Mikro-Cuvée, bereitet von Hubert de Boliard de Laforest (Chateau
Angélus). Schr dunkel in der Farbe, sehr hart im Gerbstoff, sehr alkoholisch im Ab-
Klang. Ein Wein, der mit aller Gewalt mehr darstellen soll als ihm maglich ist. Vaillig
iibers Ziel hinausgeschossen, und das wahrscheinlich zu einem exorbitanten Preis.

DUO DE LA CONSEILLANTE Pomerol
Zweitwein des bekannten Pomerol-Guts La Conseillante. Weich, strukturarm und vor
allem ziemlich siB. Pomerol mit Restzucker? Das ist nicht, was man von Bordeaux
erwartet, auch nicht bei einem Zweitwein.

CLOS LES LUNELLES Cotes de Castillon
Beste Lage auf einem Kalkplateau, einer der teuersten Weine der Cdtes de Castillon.
Aber welch ein Stilbruch im Vergleich zu den vielen gelungenen Weinen aus dieser
Appellation: Dirfrucht- und Teer-Aromen, schauer-
liche Alkoholbitterkeit im Mund, im Hintergund erst
crenrig, dann griin, dann metallsch. Ein plumper
Wein ohne jegliches Gleichgewicht.

€OS D'ESTOURNEL St-Estéphe 2¢éme Cru Classé
s half auch nicht, dass das Chéteau die Fassprobe
Keiiftig gekiihit probieren lif: Dieser Wein wirkt
wie Mickey Mouse nach Anabolikadoping. Dubios in ~ [SREREE PO AW
sciner Kiinstlich wirkenden Mazerationsfrucht,
monstris in seinem hohen Alkoholgehalt und desastrds in der Art, wie cinem grines
Tannin und Alkohol den Mund austrocknen. Diesem Wein geht es nur um den Effekt

POMEROL

Uberzeugend die Weine des Hauses Moueix, alle etwa
auf einem Niveau: dlig-dicht und mineralisch Trotanoy (Typ A),
fleischig und randvoll mit potenzialreichem Extrakt Certan
de May (Typ C), sehr stilvoll mit Seidigkeit Druck aufbauend
Lafleur Pétrus (Typ B), vibricrend und mineralisch, weich und
kraftvoll im modernen Stil Providence (Typ B). Dariiber ein
Pétrus, der mit Milde, mit Intensitit und einer fiigran in
Saftigkeit gebetteten Mineralitit seinen Ausnahmerang
bekriftigt (Typ A). Ebenfalls sehr gelungen sind der engma-
schige, frische L'Eglise Clinet (Typ B), der straff gebaute, hin-
tergriindige Lafleur (Typ B), der reiffruchtige, sehr minerali-
sche L'Evangile (Typ B). Bereits mit ein wenig Abstand folgen
Le Pin (viel Holz und viel Alkohol, aber auch Saftigkeit, Typ B),
ein iiberraschend eleganter Latour 4 Pomerol (Typ A), ein
unscheinbarer Vieux Chateau Certan (Typ AJ, ein reintdniger,
weicher Le Gay (Typ A). Tipps unterhalb der teuersten Gruppe
sind La Croix du Casse (Typ B), Mazeyres (Typ A), Pensées de
Lafleur (Typ B), La Petite Eglise (Typ B), Clos des Salles (Typ B),
La Grave (Typ A), Clos de la Vieille Eglise (Typ C), Clos I'Eglisc
(Typ A), Beau Soleil (Typ B). Eher korrekt als aufregend: La
Conseillante (Typ A), Petit Village (Typ D) und Le Bon Pasteur
(Typ B), arg opulent schlieBlich La Violette (Typ C).

RECHTES UFER:
SPITZENWEINE UND
VIEL MITTELMASS
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& = 4 Tn den Satelliten von Saint-Emilion, in Lalande-de-
Pomerol, in Fronsac und in den Cotes lassen sich dieses
Jahr exzellente Weine zu moderatem Preis finden. Vor al-
lem den Cotes de Castillon scheint der Jahrgang 2009 in die
Karten gespielt zu haben. Von hier kommen die Top-Weine
der sonstigen* Appellationen, sie gehren ausnahmslos
dem Typ B an: Clos Puy Amaud duftet nach Menthol und
Sauerkirsche, zeigt sich sehr dicht im Mund, hat Saft und
Nerv und Frucht — cin pralles Paket Wein fiir 10 bis 15 Jahre
Lagerdauer. Fast auf gleichem Niveau steht Stephan Graf
Neippergs Chiteau d’ Aiguilhe (intensiv fruchtdotiert, stof-
fig bei groBem, leicht siiBlich wirkendem Volumen). Weite-
e gute Weine derselben AOC sind Cdte Montpezat, Cuvée
Compostelle* (kraftvoll und breit mit mineralischer Span-
nung), Cap de Faugéres (praller Extrakt, etwas modemer im
Stil), Ampélia (ausgewogen mit straffen und crémigen Mo-
tiven), Veyry (fleischig und ungekiinstelr). Empfehlenswerte
Weine anderer Appellationen: Chiteau Barrabaque (Canon
Fronsac, Typ B), Chitteau La Graviére (Lalande-de-Pomerol,
Typ A), Chiteau Thieuley , Cuvée Francis Courselle® (Bor-
deaux supérieur, Typ B), Chiteau Les Cruzelles (Lalande-
de-Pomerol, Typ C), Chiteau La Chenade (Lalande-de-
omerol, Typ B), Chiteau Penin , Les Cailloux* (Bordeaux
supérieur, Typ C), Roc de Cambes (Cotes de Bourg, Typ A).
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2009 Ch. La Mondotte

Tat, djup och koncentrerad doft med svart
frukt och tydliga blommiga inslag. Smaken ar
harligt mogen med perfekt smakrikedom. Ett

stort vin! 97-99 p
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® LaMondotte

Feine Brombeerfrucht, Edelhalzanklange.
sehrfacettenreich, Orangenzesten, ein
Hauch von Zedern, mineralisch. Stoffig,
hochelegant, feiner Nougat, finessenreich,
zeigt eine wunderhare Frische, schokola-
diger Nachhall. sehr gute Lange

o2 1o falstall

FALSTAFF Nr. 3-2010.jpg

BORDEAUX GRANDS CRUS 2009
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B LA MONDOTTE

Certes, sa masse en impose en
entrée de bouche, mais cette atta-
que encombre presque (momenta-
nément) 'une des plus expressives
et nuancées allonges du millésime.
Magnifique longueur. Grand vin.
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La Mondotte

stephan Von Neipperg. 80 % mer-
lot, 20 % cabernet franc. 14,2°. Le
moelleux des vins provient des sols
d'argile. Ph 3,52.

16,5/17 - Fruits noirs, un peu boi-
sé, bouche trés souple, tanins gras
en milieu de bouche, doux, frais,

tendu, vif et long. Trés dense.
O=2017 G=20ans
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M LA MONDOTTE

Immense réussite. Bouche parfaite
entre richesse, concentration,
maturité et longueur, tout en gar-
dant une superbe digestibilité et
de la délicatesse dans les tanins.
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