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B La Mondotte #* % & %% (19)
Incredible velvety texture, refined tannins,
noble taste including the truffle undertones
classical from this area. Super first classified
growth level. From 2013.
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» La Mondotte GC
0:2010 G : 20 ans

Petite parcelle de vignes plus que cin-
quantenaires, qui donnent un grand St
Emilion rarissime, objet de toute les spé-
culations. 80% merlot, 20% cabernet
franc. « Je trouve qu’il faut avoir 'honné-
teté intellectuelle de présenter ce vin a
ses acheteurs bien qu’il n'ait pas encore
fait ses malos » dit Stephan de Neipperg.
Ila évidemment raison.

18,50 - Nez de fruits noirs, cacao, vanille,
tres puissant. Texture imposante, trés
fraiche, tanin riche et velouté, dense, pro-
fond, sans aucune lourdeur. A lopposé

des vins de garage et de leur masques
boisés !

Jean-Christophe ESTEVE e Primeurs 2005

Les fiches dégustation
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Les vins ont été dégustés dans les différentes propriétés par Cyrille Jommand et Frédéric Durand-Bazin

CANON-
LA GAFFELIERE
B 2005
=] Nez; Un vin élégant
g oi se dégagent
des ardmes de

cannelle, de boite
A épices et de fruits rouges.
Bouche : toute en rondeur
avec une trame d'une
grande finesse.

VALANDRAUD
2005
Nez: gourmand
et oncruensx,
S'épanouit autour
de notes trés
fruitées.
Bouche : soyeuse et ronde,
révele une belle acidité,
signe d'un vin de longue
garde, et une trame serrée.
Finale : tout simplement
énorme.
2000
Nez : s'ouvre sur des notes
fumées et de cacao,
puis révele des arbmes
de coing, de réglisse et
d'épices.
Bouche : trés fraiche,
s'arrondit autour de tanins
strictes et soyeux.
¥ 1995
MNez: légérement évolué,
souvre sur des notes de
fruits rouges mirs puis
sur des ardmes secondaires.
de cuir, légérement
camphrés
Bouche : extra-
ordinairement structurée,
est d'une grande suavité.
Un monument de plaisir,
maturité.

AUSONE

2005

Nez : opulent

de fruits gourmands
laissant transparaitre
une grande
concentration.

Bouche : soyeuse est bitie
autour de tanins droits,
déja bien fondus.

¥ 2003

Nex : élégant, biri autour
de notes de tabac,

de réglisse, de mires

et de framboises.

Bouche ; légtrement

chaude, ronde

etveloutée,

2000

MNez.: d'une grande

complexité aromatique

(boite 2 épices, fruits

noirs). CHATEAY CHEVAL-BLANC

Bouche : suave, laissant DE PRESSAC ¥ 2005

pointer quelques notes ) 2005 Nez : légerement

chaudes et herbacées. Nez: de rose et de mentholé, se

fruits mirs, distingue par
FLEUR- légérement poivre. des fruits opulents
CARDINALE Bouche : ronde aux trés gourmands.
2003 tanins bien maitrisés. Bouche : ample, riche
Nez: fruits ¥ 2000 et grasse.
d Mez: compl 20t 2000 Quelques effl

quelques senteurs
de bois exotiques,

de cerise bigarreau

et de petits fruits rouges.
Bouche : tannins

serrés, dévoilant

une trame soyeuse.

¥ 2004

Nez: cacaoté, humus,
sous-bois et, derriére,

un trés beau fruité.
Bouche: fraiche,

les tannins fondus.

Beau vin trés classique.

avec un beau fruit croquant.

Bouche : trés ronde,
enveloppée de tanins trés
fondus.

LA MONDOTTE
2005
Nez : d'une grande
complexité o se
melent des ardmes
de cuir, de pain
grillé et de cerise.

Bouche : soyeuse avec des

tanins serrés.

dle tabac se mélent & une
explosion de fruits rouges
et de truffes.

Bouche : exprime une trés
belle matiére autour

de tanins fins et soyeux.
1995

Mez: légérement évolué,
dles ardmes de fruits confits
cétoient des notes fumgées
et de fenoull.

Bouche : veloutée, s'expri-
‘mant autour de tanins
aériens. Un trés grand vin.

PAVIE

2005

Nez: exhalant

des notes de chaleur
et d'épices douces,

g s beau fruicé
(fruits noirs, cerises).
Bouche : onctueuse avec une
trame serrée et un boisé
‘maitrisé. Vin racé
bénéficiant d'une trés
grande longueur en bouche.

ANGELUS
2005
Nez: de fraise
et de fruits rouges
croquants.
Bouche : posséde
du gras et
de la chair,
2000 Vin trés exubérant,
laissant transparaitre des
arbmes de cuir, de fruits
rouges croquants et des
notes fumées.
Bouche : dévoile des tanins
serrés encore peu fondus,
d'une amplitude
remarquable.
v 1995
Nez: évolué et complexe,
légrement animal, avec
des notes gourmandes
de fruits rouges.
Bouche ; d'une éronnante
fraicheur, soyeuse et ronde.

'MONBOUSQUET
2005
Nez : pain grillé
T et fruits rouges
~ | Bouche: suave,
— i
trame précise,
1l s'agit Ja d'un vin
fin et délicat.

: Nous remercions I’ensemble des chateaux pour leur accueil, & syndicat viticole de Saint-Emilion pour Forganisation du reportage,

et monsieur et madame Quenin (chateau de Pressac) pour leur gentillesse et leur disponibilite.
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LA MONDOTTE 2005

ST.-EMILION  ($300.00-375.00) (96-100)

Made by the brilliant Stephan von Neipperg, the 2005 La Mondotte has
soared in quality during its year in barrel, which is not surprising for wines
that are treated so minimally and often take a year or more to form their
personalities. A blend of 75% Merlot and 25% Cabernet Franc from a 13-
acre vineyard planted in clay and limestone soils, above Gérard Perse's
Chateau Pavie-Decesse, this 50-year-old vineyard was cropped at 20
hectoliters per hectare. A cold maceration, Burgundy-styled pigeages,

and aging on its lees nave resulted in a monumental effort of great
intensity that rivals both the 2000 and 1998 La Mondottes. A dense
purple color is followed by a sumptuously sweet bouguet of graphite,
espresso roast, black cherries, blackberries, and a hint of wet rocks.
Powerful tannin supported by an amazing, multi-layered, full-bodied
wine with enarmous richness suggest this will be another modern day
legend from La Mondotte. Anticipated maturity: 2015-2040+.

THE WINE ADVOCATE n° 170 - 30.04.2007.jpg

La Mondolle

2 8.0 & 75 1

80% merlot, 20% cabernet-franc. 100% de Gt

neuf. Le vin n'avait pas fini sa fermentation

malolactique, ce qui est a vrai dire un gage de

qua!ilé. Le vin est dense et concentré avec une

belle pureté de fruit, de la fraicheur et une lon-

gueur infinie ou presque. |l dépasscra le subli-

me 1998,

VINIFERA 33 ¢ Juin 2006
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Saint- Emilion (29 vins dégustés)

Coups de Cceur :

La Mondotte : se démarque des autres vins comme simple St-Emilion
générique. Vin d'une énorme structure mais d’un bel équilibre, tanins
présents mais soyeux. Trés grand vin .
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2005 La Mondotte: Sattes Vio-
lett-Purpur. Intensives Bouquet,
rote Friichte, Rosenpfeffer, flo-
raler Touch, mit Red-Currant-
Noten unterlegt, sehr kompakt.
Im Gaumen fast dropsig von der
Frucht her, Kirschenkompott,
massive Tannine, den Korper

muskuldés umgarnend, im Fina-
le fast Zinfandel-Alliiren anneh-
mend, vom Potenzial her mit
dem 1998er die verlangendsten
Gerbstoffe aufweisend, momen-
tan ein Uberhang. Zum Zeit-
punkt der Probe hatte der Wein
seine malolaktische Girung
noch nicht ganz abgeschlossen,
entsprechend schwer war er zu
bewerten. 19/20 2010 - 2025
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95-100 chateau La Mondotte St.-Emilion
2005 SNA Fabulous aromas of blackberries and
black licorice. Hints of flowers. Full-bodied, with lots

of velvety tannins and a long, long finish. Massive.
Pure fruit.—]J.S.

95-100 chateau Pavie-Macquin St.-Emilion
2005 SNA Aromas of licorice and blackberry.
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