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nlisslich der akeuellen
Verkostungen der Grand
Jury Européen in Frank-

reich standen die Bordeaux-Wei-
ne aus 2003 auf dem Pritfstand. Tn
insgesam sechs Sitzungen wurden
205 ausgewihlte Proben in Blind-
verkostung bewertet, wobei die Ju-
roren das Thema (Bordeaux 2003)
und die Herkunft (inkes oder
rechtes Ufer) kannten, So konnte
ein sehr komplexes Bild gezeich-
net werden.

Wie immer handel es sich da-
bei um eine Momentaufnahme,
die folgenden Notizen zu den
vom Panel als Top 50 gereihten Weinen ge-
ben verbal natirlich nur die Einzelmeinung
des Autors wieder. Die angegebenen Punk-

HERAUSFORDERUNG FUR PROFIS Die besten Bordeaux-Weine
des Jahrgangs 2003 auf dem Priifstand der Grand Jury Européen

dem tblicherweisc im Falstaff-Magazin ver-
wendeten 100-Punkte-System verglichen
werden Jeder der hier beschriebenen Wei-

Sie drei Weine, dic zwar im
Klassement nicht so weit vorne
sind, die allerdings scitens ihres
Preis-Leistungs-Verhltnisses von
Interesse sin konnten. Schliel-
lich kann und will sich nicht jeder
Premiers Crus leisten.

Zum Jahrgang: Er wurde vor
allem in den USA hochgejubelt
£ und ist nicht gerade billig, Im
Moment zcigen sich viele der
Weine noch recht verschlossen.
Wegen der grofien Hitze im
Sommer gaben manche Winzer
den Weinen Saure bei, dabei ta-
ten sie offensichrlich auch zu viel
des »Gutens, Die Tannine zeigen sich oft

hart, im Abgang fehlt es an natiirlicher Stof:
figkeit. Die hier Lergcsrcllrcn 50 Weine

te (nach der jeweiligen in
Klammes) sind hingegen ein Durchschnitt
aller Verkoster, sie dirfen also keinesfalls mit

1 pape clément, pessac-Léognan
Kréftiges Rubingranat, jugendliche violette Re-

feine und doch kraftvalle Tannine, ange-
nenmes Cassiskonfit, bereits harmonisch, bleibt
gut haften, slegant und seidig, zart animalisch
unterlegter Speisenbegleiter, gute Lange. (91,98)

2 Angélus, saint-Emilion PGCCB
Durkles Rubingranat, violette Reflexe, zarte
rooeerios

g e A st MY
gute Tannine, Erdbeerkont, frisch, las-
sisch und mit guter Komplexitat ausgestatet,
sties Finish, sefr gute Lange. (91,97)

3 Lafite-Rothschild, pavillac
s Rubingrant, volete Refee, zarter

tenzial, noch nicht trinkreif, ab 2010. (9175)

4 ausone, saint-Emilion PGCCA
Dunkles Rubingranat, violete Reflexe, zarte

it gefallen und
Vet s Jahrgang volle Aufmerk-
samkeit. Im Anhang an die Top 50 finden

Randauhellung. In der Nase feine GewGrznoten,

etwas Starnans, feine dunke Beeren, subtil und

velserent, am Gatmen rch, ebendioe Seu-
estruktur, feine Extraktsde im Finish, O

Konfi e kater Wein it gutem Potenzal (9145

5 Latou, Pailac

Kraftiges Rubingrana, vidette Refexe, zarter Was-
serrand. In der Nasa zart vegatal, prefirg unterleg-
e Paprikaschoten, Cassis, ein Hauch von Bitter-
schokolade. Am Gaumen elegnt, feine Kirschen-
Zuetschken-Frucht, lebendige Saurestrutur her-
monisch und bereits gut antrinkbar, feinwirziger
Nachhall sefr Gestronomischer Stl. 91,24)

6 Haut-Condissas, Médoc

Dunkles Rubingrant, violette Reflexa, zarte Ranc-
aufellung. In der Nase eher verhalten, zart nach

Zitruszesten, alsamisch unterlegt, ein Hauch von
Mon Cherie, noch recht verschiossen. Am Gaumen
rotbeerig, markante zitranige Note, die nicht ba-

lanciert it, mittlere Lange, zarter Nougat im Finish,
ordentlich, aber etwas zitronig berlagert, (81,20)

7 La Mondotte, saint-Emi
Dunkles Rubingranat, vilette Reflexe, zerte Rang-
aufellong. In Ger Nese tabaiig, dunies Seeren-
konfi. feine Holzwerze. A Gaumen cher schiank.
rotbeerig und krschig, zrt nach schwarzem Tee,
mitiere Lange, ausgewiogen, hat Potenzial (31.02)

sind
‘man muss in diesern, Ia.hrgdnz beisn Binknf
schr selektiv vorgehen,

8 pavie Decesse, Saint-£milion GCC

oten, sehv autes Potenziel,Hat Kasee, (90,75)

9 Lascombes, Margaux

Kraftiges Rudingranat, jugendiche viclette Reflexe,
zarter Wasserrand. In der Nase rauchig-karameli-
e Rostaromen, wirzig-safie Edelhoizankiange.
Am Gaumen saftige Kirschenfrucht, présentes,
qut integriertes Holz, ausgewogen, eber nicht
dich komplex, angenehmer Speisenbesleiter.
bala zuganglicn sein. (90.69)

10 Le Bon Pasteur, Pomerol
Kréftiges Rubingranat, jugendliche viclette Refexe,
zarter Wasserrand. In der Nase zart grasige, vege-
tale Nuancen, frische Zitruszesten, Zuetschken,
etwas unreifes Bukett. Am Gaumen frisch, zit-
riertes Holz, rotbeeriges Konit,

1t austrocknend im Finish, kenn
mit mehr Refe ein dellkater Wein werden. (90,68)

1 Dassaur, saint-Emilion Gec

Kraftiges Rubingranat, violette Refiexe zarter Was-
serranc. In der Nase minzig unterlegtes Srom-
beerkonfi, zart nach Orangenzesten, leichte Holz-
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LA MONDOTTE 2003

This cuvee (from an 11+ acre vineyard planted on a clay and limestone
plateau above Pavie-Decesse) performed better in January than they
did last year. Minuscule yields of 15 hectoliters per hectare and bottling
without fining or filtration after 24 months in new oak have resulted in an
outstanding 2003 La Mondotte. Revealing more texture, depth, and

ST-EMILION  ($234.00-325.00) 95

persistence than | initially predicted, it possesses a dense purple color
along with a big, sweet nose of créme de cassis, graphite, espresso
roast, new saddle leather, and truffles. This opulent, dense, full-bodied,
gloriously rich effort can be drunk in 1-3 years, but because of its power,
concentration, and overall equilibrium will keep for two decades.
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2003 La Mondotte, St-Emi-
lion: Dunkles Granat mit lila
Schimmer. Delikates Bou-
quet, Preiselbeeren, Zitro-
nenthymian, weisser Pfeffer,
Himbeerkonfitiire, gerostete
Himbeerkerne, Ingwernuan-
cen, noch verschlossen und
doch schon viel preisgebend.
Im Gaumen rotbeerig und
frisch, Fruchtessenz bis zum
langen Schluss, burgundisch,
genial. 19/20 2013 - 2028
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LA MOKDOTTE St.-Emilion 2003 94 | $300
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