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CH. CANON-LA-GAFFELIERE
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Robe impressionnante d'intensité et nez intense, épicé
6t complexe. Latiaque est trés dense, le vin est boise,
la matiere bien concentrée, mais la fin de bouche est
glegante et les tannins assez présents avec un tres joli
fruit et des notes de cafe grillé.
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Couleur sombre, de bonne intensité. Nez fruité, mir et floral. Tendre en entrée en
bouche, finement moelleux au milieu, trés aromatique, le vin évolue sur des tannins
fins et une corpulence normale. En finale, 1a sapidité est tres forte et rend ce vin assez
vite impossible a cracher. Beaucoup de plaisir.
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DES GRAFEN NEIPPERGS VOLLBLUTER Rundum gelungene Serie auf Canon-La-Gaffeliére

(89'91) Chateau Canon-la-Gaffeliére
Dunkles Rubingranat, jugendliche Reflexe, violet-
ter Rand. In der Nase frisches Waldbeerkonfit,
feine atherische Nuancen von Mandarinenschalen,
zarte blattrige Wirze. Am Gaumen sehr minera-
lisch, fast salzig, préasente Tannine, zart nach
Bitterschokolade, elegante Materie, frische Struk-
tur, angenehme ExtraktstBe im Nachhall, sehr
gastronomischer Wein mit gutem Potenzial.
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Chateau Canon La Gaffellere (JVK)
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Llchtrobunrode kleur
Aromatische neus gedomineerd door rood fruit, pruimen en kruiden.

Vlezig, stevige structuur in de mond gedragen door goed
versmolten tannine. Confirmatie van de neus, mooi evenwichtig
met de nodige soepelheid en finesse. Lange afdronk. Een zeer

mooie wijn.
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Canon La Gaffeliere 2. 0.8.8. ¢
Les vendanges, ici, se sont étalées du 2 au 10
octobre. Belle robe brillante a reflets pourpres.
Nez d'une belle intensité. Epices, fruits noirs.
Coté balsamique a |'aération. Tres belle entrée
en bouche, du gras, de la texture, sur la mire,
les fruits noirs. Beau développement autour
d'une trame avec une belle continuité. C'est
un vin riche, dense, bien construit. Notes de
suie, de fumé, d'épices sur la rétro. Une réus-
site.
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!'.-' Chateau

Canon la Gaffehere

Sahe wchiine und unverkannbare
Bordeaus-Mass, atwas walthainr-
Zige Mormente; cexdpe Textur,
murciulend, 'Iiningtﬂ-:rig_ gr".l-.i.:-l:!-en_

nach etwas upendlich ungestim
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WEIN.PUR - 5.2010.pdf

90-92 Ch. Canon-La-Gaffeliere
Grand Cru classe
Beeindruckende Farbe, wiirzige
komplexe Aromen. Am Gaumen
Holznoten, gut konzentrierter
Stoff, am Ende elegant mit
prasenten Tanninen, sehr schone
Frucht- und Raéstkaffeenoten
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Stephan von Neipperg: Tolles 2007er Trio

Ein Neipperg-Jahr

Tolle 2007er Bilanz der
drei St-Emillion-Giiter von
Stephan von Neipperg:
18/20, 19/20, 19/20.

Den Clos de L'Oratoire bewertet
‘WeinWisser mit 1820, den La
Mondotte mit 19/20 Punkten.
Und der «Hauswein» des coura-
gierten Winzers — Graf von
Neipperg lebt auf Chateau Ca-
non-la-Gaffeliere - ist fiir Wein-
Wisser sogar der beste StEmi-
lion des Jahrgangs 2007. Gibtes
ein Geheimnis, was die Qua-
litat der drei Neipperg-Weine
anbelangt? Aber Klar doch: spi-
te Ernten, kleine Ertrige.

2007 Clos de LOratoire (90%
Merlot, 10% Cabernet Franc):
Dunkles, tiefes Purpur, satt in
der Mitte. Ausladendes, reifes
Beerenbouquet, Pflaumen, Kaf:
fee und dunkle Schokolade,
ziemlich tiefgriindig. Im Gau-
men viel Stoff, dichtes Extrakt,
auch fleischig und mitviel Kraft
und Riickhalt. An diesem Wein
scheint der schwierige Jahrgang
fast génzlich vorbeigegangen zu
sein. 18/20 2013 - 2025

WEINWISSER n°

2007 Canon-la-Gaffeliére
(55% Merlot, 35% Cabernet
Franc, 10% Cabernet Sauvi-
gnon): Extrem dichtes Purpur
mit lila Schimmer, satt in der
Mitte. Gross-
artiges Bou-
quet, reife
Frucht zwi-
schen roten
und blauen
Beeren, Da-
massinepflat-
men, Gewiirznoten, Irish-
Moos und Kaffeeduft, reich
und sehr vielschichtig. Samti-
ger Gaumen, dichte, mollige
Textur, wiederum reife Frucht
und bereits integrierte, fette
Tannine im Extrakt, im Finale
dann zu schwarzbeerig ten-
dierend, Lakritze zeigend,
mit Cassis und einem genia-
len Mokka- und Schokofinale
endend. Eine richtige Droge,
perfekt vinifiziert, zu den
ganz grossen Weinen des
Weinguts gehdrend. Der beste
StEmilion des Jahrgangs
2007. 19/20 2015 - 2028

2007 La Mondotte (80% Mer-
lot, 20% Cabernet Franc):
Violettes Purpur, satt in der
Mitte. Pfeffriges Bouquet, viel
frisch gepfliickte Beeren, wil-
de Himbeeren, Dammassine-
pflaumen, Kirschentone, Zi-
tronenmelisse, ein wirklich
gebtindeltes, hoch konzen-
triertes Aromenpaket. Gross-
artiger Gaumenauftritt, der-
artig konzentriert auf der
Zunge, dass sich das Extrakt
komprimiert, Frucht wie
eine Essenz, vollig rein und
geradlinig. Ein genialer Wein,
primér von der Frucht lebend,
was nicht heisst, dass er
kein Terroirpotenzial hatte,
doch die Frucht wird der
Mondotte wohl immer in sich
tragen. 19/20 2016 - 2028
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