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CHATEAU CANON-LA-GAFFELIERE
SAINT-EMILION # # # & {0 ok % &
Scented oak, mint and dark cherries.
The palate is smooth and rich with ripe,
sweet fruit and toasty tannins.
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B Chateau Canon-la-Gaffeliére (Gcc)
* % %% (18)

One of the greatest Canons ever: big body,
complex nose, tannin very deftly extracted
without any sharpness, great length. From 2015.
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(92'94) Chateau Canon-La-Gaffeliere
2005 Saint-Emilion Grand Cru Classé
Tiefdunkles Rubingranat, fast schwarzer Kern, vio-
lette Reflexe, in der Nase feinwlrzig unterlegtes
dunkles Beerenkonfit, zart atherisch, dezenter
blattriger Touch. Am Gaumen eher vom Holz ge-
pragt, darunter liegt ein feiner Erdbeerton, stf3er
Kern, der noch ein wenig verdeckt ist, gutes Ent-
wicklungspotenzial.
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Les ﬁches dégustation

Les vins ont été dégustés

dans les différentes propriétés par Cyrille Jommand et Frédéric Durand-Bazin

Nez Un vin élégant
ot se dégagent
dcs ardmes de
cannelle, de bolte

A épices et de fruits rouges.
Bouche : toute en rondeur
avec une trame d'une
grande finesse.

VALANDRAUD
2005
Nez: gourmand
et oncruensx,
§'épanouit autour
de notes trés
fruitées.
Bouche : soyeuse et ronde,
révele une belle acidité,
signe d'un vin de fongue
garde, et une trame serrée.
Finale : tout simplement
énorme.
2000
Nez : s'ouvre sur des notes
fumées et de cacao,
puis révele des arbmes
de coing, de réglisse et
d'épices.
Bouche : trés fraiche,
s'arrondit autour de tanins
strictes et soyeux.
¥ 1995
MNez: légérement évolué,
souvre sur des notes de
fruits rouges miirs puis
sur des ardmes secondaires.
de cuir, légérement
camphrés
Bouche : extra-
ordinairement structurée,
est d'une grande suavité.
Un monument de plaisir,
maturité.

AUSONE

2005

Nez: opulent

de fruits gourmands
lnissant transparaitre
une grande
concentration.

Bouche : soyeuse est batie
autour de tanins droits,
déja bien fondus.

¥ 2003

Nex : élégant, biri autour
de notes de tabac,

de réglisse, de mires

et de framboises.
Bouche : légérement
chaude, ronde

et veloutée.

2000

Nez: d'une grande
complexité aromatique
(boite 2 épices, fruits
noirs).

Bouche : suave, laissant
pointer quelques notes
chaudes et herbacées.

2003
Nez: fruits
d

CHATEAY CHEVAL-BLANC
DE PRESSAC ¥ 2005

) 2005 Nez : légerement
Nez: de rose et de mentholé, se
fruits mirs, distingue par

légérement poivré. des fruits opulents

quelques sentetirs
de bois exotiques,

de cerise bigarreau

et de petits fruits rouges.
Bouche : tannins

serrés, dévoilant

une trame soyeuse.

¥ 2004

Nez: cacaoté, humus,
sous-bois et, derriére,

un trés beau fruité.
Bouche: fraiche,

les tannins fondus.

Beau vin trés classique.

Bouche : ronde aux trés gourmands.
tanins bien maitrisés. Bouche : ample, riche
¥ 2000 et grasse.
Mez: compl st 2000 Quelques effluves
avec un beau fruit croquant.  de tabac se mélent 3 une
Bouche : trés ronde, explosion de fruits rouges
enveloppée de tanins trés et de truffes.
fondus. Bouche : exprime une trés
belle matiére autour
LA MONDOTTE dle tanins fins et soyeux.
2005 1995
Nez: d'une grande  Mez: légerement évolue,
complexité ot se dles ardmes de fruits confits
mélent desardmes  cétoient des notes fumées
de cuir,de pain et de fenouil.
grilléet decerise.  Bouche : veloutée, Sexpri-

mant autour de tanuns
aériens. Un trés grand vin.

Bouche : soyeuse avec des
tanins serrés.

PAVIE
2005
Nez: exhalant
== des n’oles de chaleur

= et dépices douces,
g tres beau fruicé
(fruits noirs, cerises).

Bouche : onctueuse avec une
trame serrée et un boisé
‘maitrisé. Vin racé
bénéficiant d'une trés
grande longueur en bouche.

ANBELUS
2005
Nez: de fraise
et de fruits rouges
croquants.
Bouche : posséde
du gras et
de la chair,
2000 Vin trés exubérant,
laissant transparaitre des
arbmes de cuir, de fruits
rouges croquants et des
notes fumées.
Bouche : dévoile des tanins
serrés encore peu fondus,
d'une amplitude
remarquable.
v 1995
Nez: évolué et complexe,
légérement animal, avec
des notes gourmandes
de fruits rouges.
Bouche ; d'une éronnante
fraicheur, soyeuse et ronde.

'MONBOUSQUET

2005

Nez : pain grillé
T et fruits rouges
| Bouche: suave,

trame précise,
1l Sagit la d'un vin
fin et délicat.

Remerciements : Nous remercions I'ensemble des chateaux pour leur accueil, e syndicat viticole de Saint-Emilion pour Forganisation du reportage,
et monsieur et madame Quenin (chateau de Pressac) pour leur gentillesse et leur disponibilité.
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Canon-la-Gaffeliére

« En 2005, il y a @ la fois la structure,
la puissance et aussi la fraicheur »,
commente sobrement Stephan von
Neipperg, propriétaire de ce cru et
de quelques autres (L'Oratoire, no-
tamment). Avec « quelgues amis » il
a créé « un petit fonds » pour rache-
ter des vignobles intéressants :
« Aujourd’hul, je regarde I'approuvi-
sionnement en eaw. Quand on achéte
sur le sable ou sur une nappe phréa-
tique cachée, c'est fichu pour faire
du grand vin. » Or donc, avec ses
amis, il a repris 19,5 hectares sur
Puisseguin, Chateau-Soleil, sur des
sols de qualité argilo-calcaire (voir
notre commentaire). 55 % merlot,
35% cabernet franc, 10 % cabernet-

sauvignon.

17,5 = Nezcomplexe, évoluant en-

tre laviolette, I'iris et le cacao, avec
des notes de résine et de fruits
noirs. Bouche onctueuse, [ruité
éclatant, tanins tendus et soyeux. La
parfaite maitrise technique permet
de tirer le meilleur parti du terroir.
0=2010G=20ans
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CHATEAU CANON
LA G \“lllIRl

195/ 1t /Grande
fincsse {lL tanins, ¢levage
superbement ¢légant

preservant avee fraicheur
l’uxprf‘ssion du fruit. Un
vin sans artifice, au
ratfinement aristo-

cratique. 0557 24 71 33
www.canon-1a-gaffeliere.com
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CHATEAU
CANON LA GAFFELIERE
Treés élégant, de demi-corps avec des
tanins tres fins, il retrouve le grain
du célebre 1953. Tres belle réussite.
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CANON-LA-GAFFELIERE 2005

ST.-EMILION  ($84.00-105.00) (92-94)

This is one of the strongesi efforts from Canon-La-Gaffeliere since
their spectacular 1990. Tiny yields of 30 hectoliters per hectare and a
final blend of 55% Merlot, 35% Cabernet Franc, and 10% Cabernet
Sauvignon have resulted in a wine of exceptional complexity. Aromas
of roasted herbs, spice box, sweet and sour cherries, licorice, incense,

and black fruits are followed by a wine with tremendous opulence, full
body, and moderately high but sweet tannin. Excellent acidity gives
precision to this big, but impeccably well-balanced, pure 2005. A
brilliant effort, it should be drinkable within 3-4 years of bottling, and will
keep for two decades.
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CANON-LA-GAFFELIERE 2005

ST.-EMILION  ($105.00-150.00) 94

For opulence, decadence, and sexiness, this 2005 is hard to resist.
One of the vintage’s most flamboyant efforts, it is a gorgeous blend of
55% Merlot, 35% Cabernet Franc, and 10% Cabernet Sauvignon.
With a stunningly exotic nose of espresso roast, a juicy meat and herb
concoction, spice box, chocolate, incense, and copious quantities of
sweet, ripe black cherry and blackberry fruit, this full-throttle St.-

Emilion exhibits good structure (because of the vintage’s sound acid
levels) and high, but velvety tannin. It is a brilliant effort from
proprietor Stephan von Neipperg. | would not discount its aging
potential as the 1990, which | thought would have a short aging curve,
is still going strong at age 18. The 2005 should easily last 20-25
years. Anticipated maturity: 2012-2030.
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Canon La Gaffeliere * Kk ok /%
55% merlot, 40% cabernet-franc, 5% cabernet-
sauvignon. Elégant, de demi-corps, tout en fines-
se avec une finale de grande classe, ce 2005
rejoint le mythique 1953 et vieillira tout aussi
remarquablement avec une évolution lente,
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Saint-Emilion Grands Crus Classés
(52 vins dégustés)

Une appellation trées homogene, ou l'on remarque le tir
groupé de ['Association des G.C.C. ou la présidence est passée
de Stephan von Neipperg a Alain Moueix.

Coups de Ceeur :

Canon-la-Gaffeliere : tanins soyeux, vin impressionnant
mais élégant.

La Couspaude : puissant, riche sans excés.

La Serre : un grand classique, peu médiatique, toujours sédui-
sant, tres régulier, une belle occasion de lui rendre hommage
cette année.

Excellents: Pavie Decesse (grandiose) - L'Arrosée - Dassault
(un trés grand Dassault)- Grand Mayne (comme toujours) -
Guadet St. Julien (vrai grand classique de St-Emilion) - Faurie
de Souchard - La Dominique - La Clotte - La Tour Figeac -
Laroque - Larmande (harmonie) - Clos de 'Oratoire - Pavie
Maquin (exceptionnel) - Balestard la Tonnelle et Cap de
Mourlin (trés belles réussites) - Larcis Ducasse (superbe
confirmation d’un grand terroir) - Troplong Mondot (un de ses
plus grands vins) - Chauvin - Fonroque (trés classe) - Cadet
Piola - Corbin - Fonplégade - Grand Pontet - Laroze - Les
Grandes Murailles - Clos St Martin - Franc Mayne - Cadet Bon
- Tertre Daugay.
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2005 Canon-la-Gaffeliere:
Sattes Purpur, lila Schimmer.
Tolles, dichtes Wiirzbouquet,
vom ausgereiften Cabernet
Franc parfiimiert, viel Pflau-
men, Edelholz- und Schwarztee-
noten. Im Gaumen veloursarti-
ge Textur, samtig, fillig mit
blaubeerigem, sanft malzigem
Fruchttouch, erhabenes, aro-
matisches Finale. Zweifelsohne
einer der besten Weine des im-
mer zuverldssigen Weingutes,
kann in der besten Genussreife
um 2013 sogar 19 Punkte errei-
chen. 18/20 2011 - 2020
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BORDEAUX 2005 - BUYER’S GUIDE

Chateau/wine. 60 finBond on (In Bond [Increase [ EXLUCT 94 eaon {0}
score [release,06 [Nov 07 Fleur Cardinale* 94 £200 £275 38%
Le Déme 93¢ 950 £950

Destieux* 93 £ £250 4%
La Clotte 937 €260 £260
Beau-Séjour Bécot 93 €20 €420
LArrosée 9374 955 €360 W%
Virginie de Valandraud 92 nh €330
La Tour Figeac 92" < E200 €220 10%
Figeac 92 650 £650
Faugéres* o2E HEwS €195
Clos de UOratoire 92 2% £230
Le Carré 92 €40 4o
Beauséjour Duffau-Lagarrosse 92 £550 €75 2%
Les Asteries 92 €365 €365
Le Petit Cheval 91 €700 £750
E = Laforge 91 £295 €225
A huge appellation that dwarfs those above, with many smaller Les Grandes Murailles 91 €250 €218 27%
estates. So it's no surprise that there is a stash of great wines, given Grand Pantet ST E210; €215
that 2005 is a special vintage for St-Emilion - but careful selectionis ~ Grand Mayne 91 €250 £260
required. Lots of styles, too, 50 | have asterisked those wines that Franc Mayne 91 fg180 €200 1%
are huge, full bodied, powerful wines as they are not for everyone. | La Fleur 91 nfa
Love them - but expect even bigger scores for these from Robert Canon. 91 00 £500
Parker. My advice is to check the prices and look for relative values, St-Georges Céte Pavie 90 nfa
starting with A for Angélus. A truly amazing wine, as is Cheval Blanc, nsonnet 50 €192
which flirts with perfection. Only Troplong Mondot didn’t want to Quinault (Enclos 90 €250 €260
show their wine at this stage, so my note is from last June. Monbousquet® 90" €300 €350 17%
Magdelaine 50 €475
ne* 98-100 €9000  €18000  100%  Grand Corhin Despagne S £150 1%
Cheval Blanc 99 700 €6.300 3% Fonplegade® 0 n/a
é 99 1450 €1.600 10%  Ferrand Lartigue 90, E135 €135
98 450 €975 117%  Clos des Jacobins 90  £212 €225
98-100 €1,800  €1,900 Clos Badon %0 €150 nfa
La Mondotte* 97 £2050  £2400 17%  Chauvin 90 €200 €225 13%
Larcis Ducasse 97 870 €1.200 79% et % €% €195
Clos St Martin 9% €350 n/a Belair %0 €30 €375 14%
Bellevue Mondotte* 9677 E15507 €1,700 0% Ripeau L) niz
Valandraud 95 €1780  £1800 Grand Destieu 89 €140 €150
Pavie Decesse* 95 7 £1.250° 1,450 32%  LaCouspaude 89" £3m0 €
Clos Fourtet 95 €43 £450 Faizeau Vielles Vignes 89 €95 £110 16%
Canon La Gaffeliére 95 €500 €500 Cate de Baleau 8s €120
Troplong Mondat 95-97 €850 €1.250 47%  Carbin 89 [155 €155
Trottevielle e e €585 Balestard la Tonnelle 8 .S nfa
Rol Valentin 9% €360 £360 Trianon 88 €17 nfa
Gracia* % £950 de Pressac 68 €166
La Gomerie 9% €600 €650 Fonroque 88 €180
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95-100 chateau Canon-La Gaffeliére
St.-Emilion 2005 SNA This is very concentrated
on the nose, with blackberry and violets. Full-bodied,
with masses of tannins and bright fruit. It goes on and
on and on. Exceptional.—]J.S.
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