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CHATEAU
(CANON-LA-(GAFFELIERE
Nez trés épanoui de fruit bien
murs, avec de superbes
nuances épicées ; bouche tres
chaleureuse, avec des tanins
gras et une grande suite.
Flatteur tout en restant tou-

jours aussi élégant.

SEPTEMBRE 2006 & LA REVUE DU VIN DE FRANCE
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CANON-LA-GAFFELIERE

2004

ST.-EMILION

($45.00-82.00)

91

A brilliant achievement for proprietor Stefan von Neipperg, this blend of
50% Merlot, 45% Cabernet Franc, and 5% Cabernet Sauvignon
exhibits an exuberant, cedary bouquet revealing scents of espresso
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roast, chocolate, pain grillé, and sweet red and black fruits. Opulent and
fleshy for a 2004, this sexy beauty offers plenty of purity, symmetry, and
sweet tannin. It will provide enjoyment over the next 10-15 years.
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ing appelations, cing producteurs
enthousiastes et avant-gardistes,
Bordeaux bouge. Ge groupe que
Fon appele «Les 5» st un bel exemple du
Bordeaux modeme qui attaque le marché
toutes volles dehors. lls sont propriétaires
de grands chateaux, ils sort Giassés, mais
iis ont transformé leur commune amitié en
instrument de promation de leurs vins, en
parcourantle monde, ensemble, pour aller
a2 rencontre des vrais amateurs e vin
Crestalasite d'une dégustation de 'Urion
des Grands Crus, en 1994, qu'ils ont eu
iciée de créer un groupe pius petit. Ce sont
donc cing producteurs, chacun issu dune
appellation différente, ayartt des objectifs
communs et une vision semblabe, aui ont
diécidé d'attaguer le marché en douceur &
force de dégustations et d exposés surleur
appelation respective. Deux propriétaires
viennent du Médoc, Alfred Tesseron de
Chéteau Pontet-Canet & Pavillac, et Patrick
Maroteaux de Chéteau Branaire-Ducru &
Saint-Julien. Deux autres amis viennent de
1 Rive Droits, ce sont Stephan von Neipperg
de Chéteau Canon-La-Gaffeliére & Saint
Emilion, et Nicolas de Bailliencourt de
Chateau Gazin & Pomerol. Le cinauigme
propriétaire vient de Ia région de Pessac
Léognan, ce sont Daniel et Forence Cathiard
e Chateau Smith Haut Lafitte & Martilac.
Ces producteurs pessionnés per leur métier
sontissus d'horizons différents, soit de
I'industrie, du marketing, du sport, du
commerce, mis i ont en commun d'avoir
choisi d'habiter Bordeaux et de travailler
activerer

ou l'union fait |a force

des prix sur les grands crus de Bordeaux,
ils 'attachent a retenir ces prix afin que
davantage d'amateurs de grands vins
puissent avoir acces & ces grandes
boutsiles. Le Comte Stephan von Neipperg
de Chateau Canon La Gaffeliére résume
trés bien I'objectif du groupe qui est de
communiquer aux amateurs leur passion
poLrle vin, <afin que les jeunes générations
‘continuent & apprécier les grands vins qui
ux, sont porteurs de notre culture
humariste.»

Un peu d’histoire

Rive Gauche

Lorigine de Chateau Pontet-Canet 5° Cru
Classé de Pavilac remonte au XVIIF sigcle.
Le domaine a été racheté on 1975 par Guy.
Tesseron, originaire de Cognac, qui en &
restaré e vignoble etles cheis, Ses fis, Aled
et Gérard, en sont maintenant les proprié-
taires. Le domaine couvre 120 hectares dont
81hectares de vignes.

Chateau Branaire Ducru, 4° Gru Classé de
Saint-Julien & connu piusieurs propriétaires
au cours de son histoire. Mais en 1988, i
Gonnait un renouveau quand un groupe
familial présideé et animé par Patrick
Maroteaux en fait Faoquisition. C'estle début
durenouveau de Branaire. Le domaine
comprend 50 hectares sur plusieurs
=h 4
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chemin de St-Jacques de Compostelle
Nicolas & Ghristophe de Balliencourt sont
les gérarts de cette propristé de 26 hectares
d'un seul tenant dont 24 ha de vignes.

Le trés ancien vignoble de Chéteau Canon-
Le-Gaffeliere & Saint-Emilion, couvre.
20 hectares sur le versant sud qui domine
la charmante petite vile médiévale. Trés
conscient de la préservation de 'environ-
nement, le comte Stephan von Neipperg
veille & Péquibre écologique. lls'est acjoint
comme maitre de chai, Stéphane
Derenoncourt, un ardent partisan de la
biodynarmie.

Sud de Bordeaux

Lhistoire de Chéteau Smith Haut-Lafitte
remonte auXv= siéce quand furent plartées
les premigres vignes. Au XVIII* sigcle
I'Ecossais George Smith achéte le
domaine et y accole son nom. Deux
sidcles plus tard, en 1990, Daniel Cathiard
etson épouse Florence en font f'acquisition
ety apportent les techniques les plus
modermes de vinification dans le respect
de la radition et une grande préoccupation
de préservation des sols. La propriété est
située sur ne butte dont 68 hectares sont
plartés de vignes.

Les cing au Québeo

nta Urchéteau
respectif, Leurs nombreux voyages ont
‘SOUdk leur amitié st sLroLt, leur cortact aves

le monde extérieur leur a fait comprendire
la réalité de Indlustrie vinicole mondile.

Héritiers d'une tradition quils défendent
meintenant avec énergie, i sort attachés
ala qualté, mais aussi au rapport qualits-
prix de leurs vins. Conscients de l'envolée

Rive Droite

Chéteau Gazin & Pomerol est probablement
situé & Pemplacement de I'Hospital de
Pomeyrols, construt par les Chevaliers de.
Saint-Jean de Jérusalem, de Rhodes et de
Malte, pour accusilir les pélerins sur le

40 Vins & Vignobles  JUIN-JUILLET-AQUT 2007

(Duluc-
Sl—.lullen 2001 (515 -747147)
Chateau Gazin, Pomerol 2003
(68 $ - 330986) - (2002, 76 $ -
204015)

Chateau Smith-Haut-Lafitte
2002 (70 § - 10240340) - (2001,
75$-747790) - (2001, 86 $ - 913640)
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92-94 chateau Canon-La Gaffeliére
St.-Emilion 2004 Wonderful nose of blackberry,
spice and cherry, with hints of earth. Full-bodied, ultra-
rich and deep, with layers of everything. Really fine,
sweet and long. A lovely, seductive wine. 52 percent
Merlot, 45 percent Cabernet Franc and 3 percent
Cabernet Sauvignon.—].S.
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