(88-90) Chateau d’Aiguilhe

Tiefdunkles Rubingranat, zarte Randaufhellung, violet-
te, jugendliche Reflexe, in der Nase sehr feine Marzi-
pan-Weichsel-Note, einladendes Edelholz, am Gaumen
sehr saftig, angenehmes Brombeerkonfit, balanciert,
vermittelt eine schéne Harmonie, Herzkirschen im
Nachhall, vielseitiger Wein.
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Chateau d’ Aiguilhe 91

» Robe totalement noire » Nez expressif de violette et
de mire » Bouche bien concentrée avec une matiere
trés compacte a la trame serrée, grande longueur

» Un vin d’école.
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CHATEAU D’AIGUILHE
2004 ****(*) 17 €

Intense et fin, tendre et gourmand.
En toute mesure, un léger alcool
distille le fruit et des accents de
bois exotiques et de vanille.
Superbe bouche ou il n‘est ques-
tion que de soie. C'est un vin de
volume et d’amplitude, croissant
des |'attaque. Le boisé et le fruit se
mélent aux poivre et laurier. A mi-
bouche, s"avance une structure au
grain de velours alors qu’un doux
alcool apporte la fraicheur et le
fruit. Sans arythmie, sans désemplir,

Chateau d’Aiguilhe

Février/Mars 2007

il laisse cette impression constante
de suave et voluptueux. La finale
se pose tendrement avec quelques
discrets accents de tannin et de
poivre, d'alcool, comme pour rap-
peler qu’ils étaient bien présents
tout du long.
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¢ fé;bMM Derenanconrt, vgmzrm mwvdmmf

Originaire du nord

de la France, vigneron
autodidacte et non
cenologue, admirateur

de grands vignerons
bourguignons, paysan a
la sensibilité plus «agricole
que marketing», voila

un pedigree de quasi
rebelle pour le micracosme
bordelais.

Et pourtant, Stéphane Derenoncourt
s'y est construit une compétence
professionnelle appréciée par une
série de propriétaires (essentielle-
ment de la rive droite), qui I'ont
choisi comme consultant.

Uine récente dégustation d'une
quinzaine de ses vins m'a permis
de comprendre pourquai

Maturité, fraicheur
et digestibilite

Le constat est sans appel : un fil
rouge évident parcourail cette
déqustation : la fraicheur minérale
de vins par ailleurs modernes de
par leur maturité de fruit et le gras
des tannins. Mais tout se joue dans
I'harmonie et la digestibilité: a une
exception prés, d'ailleurs désavoude
par Derenoncourt, aucune «béte a

AvrilMai 2007

Concourse, pas de surmaturité,
pas d'hyper concentration, un bois
intégré, bref des Bordeaux a domi-
nante merlot faits pour la table.
L'approche est donc différente du
modéle Rolland-Parker, on s’en
réjouit pour la diversité qualitative

que cela favorise, La philosophie de

Stéphane Derenoncourt lient en
«Pluss f y o de sof et

mains fl y a d'homme dans un vin,
meilleur il est.s

une phrase ;

Coups de cceur

A tout seigneur, tout honneur, le
Chiteau Pavie-Maquin, Grand Cru
de Saint-Emilion situé sur le sommet
de la cote de Pavie, magnifique
terroir au sous-s0l cabcaire qui trouve
toute son expression dans un
assemblage 70% merlot, le reste

en cabernet franc essentiellement :
le 2004 bénéficie d'une bonne ten-
sion apportée par une fraicheur
minérale qui contribue i I'élégance
et la droiture d'une matiére mire,
de juste cancentration et au fruit
SAVOUreLs.

Domaine personnel de Stéphane
Derenoncourt, le domaine de I'A
constitue I'une des plus belles réus-
sites en Cotes de Castillon, plus
dense en 2004 que le Chiteau
d'Aiguilhe, autre Castillon apparte-
nant, lui, & Stephan von Neipperg
{Canon-la-Gaffeligre): on retrouve
en 2004 dans ces deux vins la
recherche d’une matiére gourman-
de mais équilibrée par la fraicheur.
Dans AQC Fronsac, si le Chiteau
Richelieu est explaité par de nou-
veaux propriétaires depuis 2001, la
consultance de Derenoncourt n'a
commencé gu'en en 2003.

Préférez ici la cuvée Richelieu plu-
1ot que la Favorite :
élégante et fruitée, la seconde sur-
extraite et donc trop tannique.

Sur la rive gauche, Stéphane
Derenoncourt apporte au Chateau
Prieuré-Lichine une superbe expres-
sion de Margaux dans un 2004 de
haute tenue, délicat et savoureux
a la fois, avec une part non négli-
geable de merlot dans un assem-
hlage dominé par le cabernat
sauvignon,

la premiére est

En Pessac-Léognan, la nouvelle
collaboration de Derenoncourt avec
la maison Yvon Mau, propriétaire
du chiteau Brown, se marque en
2004 par une densité et une matu-
rité de fruit que I'on ne connaissait
pas jusque la & ce chateau.

Fersmes Arsjuvin
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Voict un vin magnifiquement construit. Son nez ma osm_mﬁocx mSmSmE Qoﬁ:m et
presque ensoleillé. Il est pur et finement cremeux. La bouche offre beaucoup de gotit

et d’énergie. J’ai toujours remarqué une grande dynamique sur ce cru. Elle est ici
magnifiquement domptée. La puissance n’est pas rudesse. La structure tanique minu-
tieuse s’achéve subtilement visqueuse. Un succes du millésime.
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COTES-DE-CASTILLON

Chateau d'Aiguilhe
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2004

1. 8. 0. 0.8 ¢
CHATEAU D’AIGUILHE
Grande matiére : puissance et
richesse dans la maturité du
fruit. Trés belle expression aro-
matique, complet et long. 19 €

LA REVUE DU VIN DE FRANCE
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MONOPRIX Foussaizsseptembre 2006

Une offre remarquable et pointue
qui sort des sentiers battus

Complet et efficace comme chaque année, le catalogue de la foire aux vins Monoprix
propose aussi une belle gamme de bordeaux dans des millésimes plus anciens.

Tout en se penchant avec inspira-
tion sur les grandes régions (le
Bordelais, surtout, pour ne pas le
nommer !) qui font traditionnelle-
ment le succés des foires aux vins,

[MONOPRIX  Les meilleures affaires experti
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"ALSATE

Nom du domaine

] Domaine Spieimann (unke Mosalque

5es par La RVF
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BORDEAUX

SCHNAPPCHEN
! CLOS LES LUNELLES A AN MY
Egr(:lfdctthanl,al Perse ? C O T E S aa |_J |.: = |_ Pl ANUDS

Ein michtiger Bordeaux in moderner Machart und nach dem aktuellen Geschmack.
Verflinrt die Sinne: Opulenz und sile Frucht betdren nachhaltig den Gaumen
Verschwenderische Aromen und Réstnoten charakeerisicren den Clos les Lunelies,
der mit seinen schnellen Reizen nicht geizt. For Einsteiger und all jene, die
geschmackliche Fille und intersive Fruchtaromatik im Wein besonders schatzen.
€ 34,90, Welr der Weine, Tel. 030-20 45 43 20, Fax 20 45 43 21,
weininfo@ reinhardschuberth.de, wwwreinhardsehuberth.de

(1) 2003 CHATEAU DE FRANCS

I\,_,/J Hubert de Bouard
Hubert de Bouard, Besitzer von Chateau Angelus,
kiimmert sich auch um Chateau de Francs
Vion Etikettentrinkern werden die jungen Bordeausx-
Appellationen oft ignoriert, doch der weniger Vor-
eingenommene kann dort Entdeckungen machen,
wie dieser freundliche Wein zeigt. Seine wiirzige,
stBe Frucht schmeichelt der Zunge. Zugleich sind
deutlich zartbittere, schokoladige Gerbstoffe zu
schmecken, die langsam am Gaumen ausklingen.
€ 9,50, Axel Beuss - Exquisite Weine,
Tel. O711-210 18 60, Far O711-440 05 20,
info@erquisiteweine.de, www, exquisiteweine.de

@ 2004 SEIGNEURS D'AIGUILHE

Comtes de Neipperg (Chateau d Aiguilhe)
Dier Zweitwein von Chateau d Aiguilhe ist ein Kleiner Geniestreich des
Stephan von Meipperg, der modellhaft vorfihrt, was Monsicur le Comte
unter einem Brot-und-Butter-Wein mit Niveau versteht: Raffiniert umspielt
die saftige Textur den Gaumen. Das wirkt erfrischend und nuanciert zugleich
Im Wachklang ist Herbe zu spliren - nicht rustikal, sondern fein gewoben,
€ 9,50, Unger Weine, Tel, 08052-95 13 80,
Faxr 951 38 28, info@ungenveinede,
wwwungeneeine.de

1 E 2004 VALMY DUBOURDIEU LANGE
l'x.,/ Chéteau de Chainchon

Patrick Erésuré war der Onologe von Graf Meipperg
Er weill also, wie's geht und was ein guter Wein ist,
Seit 1995 baut er sein eigenes Weingut auf und vinifiziert Jahr filr
Jahr handwerkliche Weine, die von der Kraft alter Reben geprigl sind
Dieser elegante Rote ist ein hundertprozentiger Merlot, der noch
am Anfana seiner Entwicklung steht. Seidig bedecken die Gerbstoffe
den Gaumen und hinterlassen ein trackenes Gefahl, PRotzhich tritt
eine kistliche Frucht in Erscheinung. Kih! und edel
€ 14,90, Pinard de Picard, Tel. 06831-12 27 29,
Far 12 29 30, info@pinard. de, wuww.pinard-de-pinard.de

(22) 2001 CHATEAU MOULIN HAUT-LAROQUE
Jean-MoEél Herve

Der Moulin Haut-Laroque hat momentan noch eine dominante
Oppig-siBliche Frucht, die trotz ihrer ausufernden Art noch
dringend reifen muss, um ihr Potenzial kemplett zeigen zu
kinnen, Am Gaumen sind adstringierende Gerbstoffe dewtlich
2w spiren, welche die Frucht derzeit noch maskieren und

ahnen lassen, dass der Wein einmal viel Spal machen wird

In drei Jahren, frihestens

€ 19,95, Guie Weine Lobenberg, Tel, 0421-70 56 66,

Far 70 56 B8, gule-weine@quie-weine.de,

wne, guie-weine. de

1999 CHATEAU DE LA HUSTE @
Chiiteaw Dalem (Familie Rullier)

Der Chateaw de o Huste ist gewiss kein Kunstwerk,
lisst sich aber reuelos wegsiifeln. Ein filissiger
Beweis dafir, dass auch ¢in anstandig gemachter
Rotwein fruchtintensiv schmecken kann, ohne dabe
ordindr oder geschmacklich eindimensional
ZU wirken, Hinzu tritl dezente Sdurefrische,
die ein Pendant zur Gppigen Frucht bildet,
Klingt angenehm rau am Gaumen aus
€ 17,00, Weinhandlung Hardy, Tel. 030-831 25 98,
Far 832 53 80, feimwein@hardyv-weine.de,
e hardy-weine de

FRONSAC

1999 CHATEAU FONTENIL (97)

Michel Relland l\__/'

Ist sofort présent und bleibt s in der angebrochenen Flasche noch bis zum
fiinften Tag. Die fruchtbetonte Suffigkeit tuschi, er ist kein

Leichtgewicht, sondern ein mit satter Gerbstofftextur unterfitterter Merlot mit
etwas Cabernet Sauvignon. Die Gerbigkeit trocknet den Mund aus,

sehafft ein Gegengewicht zur sifflichen Frucht Lagerfihig noch bis etwa 2012,
€ 19,90, Franz Keller - Schwarzer Adler, Tel, 07662-933 00,

Far 719, keller@ franz=keller.de, v, franz-keller.de

@ 2003 CHATEAU RENARD MONDESIR
Kavier Chassagnoux

Liberzeugend, was Preis und Wert betrifft. Der Dufi ist
derzeit noch abweisend, gibt kaum etwas von seiner
Aromatik preis. Am Gaumen werden wir dberrascht von
opulenter Frucht, die zundchst ganz anglos und
anbiedernd wirkt. Doch dann I3sst der Renard Mondesir
kurz seine Muskeln spielen: Straffe Gerbstoffe

legen sich pelzig Gher den Gaumen. Kein Schmeichler
Ich wilrde ihn noch bis 2008 liegen [3ssen

£ 18,95, Weinladen Schmids,

Tel. 030-789 07 30, Far 78 90 73 10,
info@weinladen.com, wwwweinladen.com
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Cotes de Castillon

2004 d’Aiguilhe: Sattes, dunkles Pur-
pur, violette Reflexe. Stisses, nach
Amarenakirschen duftendes Bouquet.
Fester, stoffiger Korper, viel Charme,
tolle Beeren- und Wiirzaromatik im ge-
bindelten Finale. Mit jedem Jahrgang
wird der Cotes de Castillon von Graf

Stephan von Neipperg besser und
perfekter. 17/20 2007 - 2014
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85-88 chiteau d’Aiguilhe Cotes de Castillon
2004 Solid, with berry, mineral and currant aromas
and flavors. Medium-bodied, with firm, silky, polished
tannins and a medium finish. Slightly hollow mid-
palate. 80 percent Merlot, 20 percent Cabernet
Sauvignon.—J.S.
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