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Und die wird Paula Bosch ausspielen,
wenn es um den 1997er geht. Vor dem om-
niprisenten Parker probieren wir den Ro-
ten auf Chateau Canon-la-Gaffeliere. Das
Gut des Deutschen Comte Stephan Neip-
perg liegt nahe dem zauberhaften mittel-
alterlichen Stidtchen St-Emilion. Wir de-
gustieren den roten 97er, frisch vom FaB.
Routiniert schwenke auch ich das Glas
und halte meine Nase hinein. Wie der
Wein seinen vollen Duft im Glas entfaltet,
hat Paula Bosch mir mit viel Geduld und
Humor (,,Man kann einen Wein auch tot-
schiitteln, Madame*‘) im Laufe der Woche
beigebracht. Jetzt riecht sie an einem Glas
Chateau Mondotte, dem neuen Star des
Grafen. Sie hilt inne, schmeckt und weil3:
,Den hitte ich gern. Mindestens sechs
Kisten. Wenn ich Gliick habe, kriege ich
die Hilfte.“

Unten: Stephan von Neipperg
mit Besuchern im Keller seines
Chateau Canon-la-Gaffeliere
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Canon-la-Gaffeliere | Saint-Emilion Ausdrucksvoller Cassisduft, saftiger Fruchtkorper, bestens eingebundene Tannine. 2002-2012 | 16,0
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90 Chateau Canon-

La-Gaffeliére
Sehr tiefe, glinzende Farbe, ver-

flihrerische Nase, delikate Frucht-
nuancen, die eine unwiderstehliche
Einladung aussprechen. Am Gau-
men reich und stoffig, ein Wein
von toller Struktur, Schokoan-
kldange, viel Eleganz und Charme,
gutes Potential.
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BORDEAUX PALMARES 1997
’ EXCEPTIONNELS 18A20

* Chateau CLIMENS Sauternes
Chéteau LAFITE ROTHSCHILD Pauillac
 Chéateau PETRUS Pomerol

Sauternes
TRES BELLE REUSSITE 17 A 18
* ANGELUS Saint Emilion
* AUSONE Saint Emilion

* CANON LA GAFFELIERE Saint Emilion

ooooooooooooo

* NAYRAC Sauternes
¢ PALMER Margaux
* PAPE CLEMENT Pessac Léognan
* RAYNE VIGNEAU Sauternes
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2006 %
CANON LA GAFFELIERE G.C.C.

17

Dégustation a I'aveugle, puis ensuite au chateau, qui confirme : St€phane
de Neipperg est en progres chaque année... sur tous ses vins (Oratoire,
Mondotte et Canon La Gaffeliére). Enrobé, riche, trés complexe, tannin

serré et moelleux a la fois, sans agressivité. Tres trés long. Grand
d'avenir. Au top des Saint Emilion 97. Avec son oenologue S.
Renoncourt, Canon La Gaffeli¢re évolue vers la biodynamie.
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Canon La Gaffeliere wvvwvvy
@ [La robe est rubis intense. Tres
fleuri, fruité, d’un beau bois, le
nez se montre expressit. En
bouche, la bonne surprise vient du
niveau de maturité, de la douceur
et de la plénitude des tanins. Un
vin qui n’est donc pas tres €loigné
du niveau du 1996. A garder au
moins sept ans.
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Chateau Canon-la-Gaffeliere
Saint-Emilion Grand Cru

Menee wem 3a mects ser Credan dox
HelinGepr Bepiy1 sTOMy BEAIKOTEMHOMY
saMky TOT craryc, xoTopii Canonla-
Gaffeliere mvexn B 1950-¢ roaut. Jins sroro mo-

Mepro ~ 55%, kabepue-pan — 40%,
KaGepHe-COBHHBOH — 5%.

B cpesem mponssogures 65 000
GYTBLIOK B TOJI.

Saint-Emilion Grand Cru 2000 9
Saint-Emilion Grand Cru 1999 s
Saint-Emilion Grand Cru 1998 8
Saint-Emilion Grand Cru 1097 85
Saint-Emilion Grand Cru 1996 85
Saint-Emilio n Grand Cru 1995 85
Saint-Emilion Grand Cru 1994 85
Saint-Emilion Grand Cru 1993 8
Saint-Emilion Grand Cru 1090 85
Saint-Emilion Grand Cru 1988 8
1-5,36-38
13,15, 19
4,10,16

BOMY BIQJCABIY MOHAAOBHAOCH HDUBICTD
BECh APCEHAT COBPEMEHHOIT SHONOTUM 1 3Ha-
wnreabube dumancosbie pecypest. Mato Ka-
xoit BuHOrpasMuK B Bopo momsepraercs
CTOML TIATEBLHOMY T CTONb e GecKOMIpO-
muccHOMY yxoay. Keprsa o6bema, npuxocn-
Mast pajin KauecTBa NPOAYKTA, OObACHAET Ty
BKYCOBYIO M aPOMATHIECKYIO KOHIEHTPAIMIO
BUHA, KOTOPYIO BCE OTMEUAIOT KAK HEOCTIOPU-
moe poctonncTso Canon-la-Gaffeliere. Tem-
Jlasi IOYBA MOAHOKUS XOJIMOB MAEATBHO MO
XOIMT Juisi copTa Kabepue-GpaH, KOTOPLIi
HPHJAET BUHY TOHKOCTb TAHWHHOI CTPYKTY-
poi. Bo MHOTHX Citysasix 5TO BHHO yke mpe-
B30MLIO ypoBenb nepsrx Cru Classe Cent-
Smuavona. Pykosoxsmmuit smaEdHKaieit
HOCAEAHIX MILLIE3IMOB dH0A0T Credhan Je-
PCHOHKYp CeHMac KCHEPUMEHTHPYET C Bl
JXepKKOii BHHA B lySOBLIX GOUKAX Ha OCAKeE,
UTO MOMKHO CACTATH BKYC BUMA eme Goxee
TOJHBIM.

Buma: Bee ypoxan mocie 1988To mmeior
BBICIIEE KAYECTBO.
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Chateau Canon

La Gaffeliere
Jet-black in color, with an
intense bouquet that is both
complex, fresh and stylish,
showing cedar, new leather,
red fruit and spices. The
Cabernet Franc in the blend
gives it a firmer texture than
average, and its beautifully
compact tannins are a refe-
rence for this vintage.
e Chateau Canon La Gaffeliere,
33330 Saint-Emilion.
Tel.: (33) 557 2471 33.
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Chateau Canon La Gaffeliére
Grand cru classé
Robe noire, ardme profond, com-
plexe, frais et racé de cedre, cuir
frais, fruits rouges et épices : son
bouchet* lui donne une texture
plus ferme que la moyenne et ses
tannins condensés représentent un
absolu dans le millésime.
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CHATEAU CANON-LA-GAFFELIERE, 1997 CHATEAU CANON-LA-GAFFELIERE, 1996
Medium-full colour. Ample nose. Plump and Fifty percent Merlot, 45% Cabernet Franc,
structured. Good fruit and depth. Medium- 5 Cabernet Sauvignon. Very good colour.
full. Rounder, fatter and more complete Lovely plump fresh immediate nose. Once
than most. Good grip. Good intensity. The can see the difference in the encépagement
tannins are ripe too. Very good plus. From vis-a-vis the Clos de L’Oratoire. Really
2003. quite stylish now. Medium-full. No hard

edges. Long and stylish at the end. More
structure than the Clos de L’Oratoire. Very
good indeed. From 2003.
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1997 CANON LA GAFFELIERE

ST. EMILION (90-92)

This is one of the few 1997s that reminded me of how certain 1982s
tasted at a similar age. It is an explosive, opulently-textured, knock-out
wine that coats the palate with superb levels of flavor and glycerin. The
saturated black/purple color is accompanied by evolved aromas and
flavors of pain grillé, smoke, licorice, olives, and blackberries/cassis.
Unctuous in the mouth, with superb concentration, low acidity, and a

blockbuster finish, this is a luxuriantly rich, decadent Canon-La-
Gaffeliere that should drink well young and last for 12 or more years.
Very impressive! Sadly, the 1997 production was tiny, with less than
35% of the harvest going into proprietor Stephan de Neipperg’s grand
vin.
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1997 CANON-LA GAFFELIERE

SAINT-EMILION (89-92)

1996 CANON-LA GAFFELIERE

SAINT-EMILION 90

1996: voici I'un des crus de Saint-Emilion les plus expressifs et les plus
impressionnants de structure. Tout en lui depuis sa robe d’un pourpre
soutenu jusqu’a son caractére charnu, puissant et de bonne mache,
en passant par ses ardmes explosifs de pain grillé, de fruits noirs
confiturés, de chocolat, de café torréfié et de fumé atteste sa tres
grande richesse en extrait. Doté de tannins souples pour le millésime,
il déploie par paliers une finale généreuse et multidimensionnelle. II
devrait évoluer de belle maniére ces 10 prochaines années et se
maintenir 15 a 20 ans. A.M. 2007-2020.

1997: le sensationnel 1997 se distingue par sa robe d’un pourpre-noir
opaque et par son nez exotique de cappuccino et de fruits noirs
nuancés de réglisse et de chéne neuf et grillé. La bouche, opulente,
sensuelle et tres corsée, révéle un fruité fabuieusement pur, étayé par
une heureuse acidité et par un gras des plus séduisants. Ce vin massif
et savoureux sera accessible dés sa jeunesse, tout en étant capable
d’une garde de 15 ans ou plus. Quel réussite sensationnelle pour le
millésime! A.M. 2001-2014.
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